
- Atole de rompope -

INGREDIENTES

1 ½ litro de leche 

1 taza de rompope 

¼ de taza de leche condensada 

Un chorrito de Extracto Natural de Vainilla Molina 

1 raja de canela 



¼ de taza de agua 

3 cdas. de fécula de maíz 

PROCEDIMIENTO

1.
Calienta la leche, la leche condensada y la raja de canela. 

2.
Por separado, disuelve la fécula de maíz en agua y agrégala a la mezcla anterior. 

3.
Échale un chorrito de Extracto Natural de Vainilla Molina al rompope, agrégalo a la 
mezcla y hierve durante 15 minutos. 

4.
Mezcla constantemente para evitar que se pegue. 

5.
Sirve y ¡a disfrutar! 


