- Salted caramel mocha -

INGREDIENTES

1/7 CUCHARADITA DE AZUCAR

1/ CUCHARADTTA DE SAL MARINA + UNA PLZCA

L TAZADE LECHE

J CUCHARADAS DE CARAMELD + 1 CUCHARADITA PARA DECORAR
J CUCHARADAS DE JARABE DE CHOCOLATE

1/ TAZA DE CAFE AMERTCAND

J CUCHARADAS DE CREMA PARA BATTR

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA



PROCEDIMIENTO

1 MEZCLA EL AZOCAR CON LA L/2 CUCHARADITA DE SAL MARINA Y RESERVA

] [AHENTALALE[H[,Z(U[HARADASD[(ARAMELO,]ARABE F CHOCOLATE, Y UNA PLICA DE SAL MARINA
HASTA QUE ESTE CALLENTE. NO DEJES QUE HIERVA

- RETIRA DEL FUEGO, ECHALE UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA'Y ESPUMA LA LECHE CON UN BATIDOR
FLECTRICO.

| STRVE EL CATE EN UNATAZA, AGREGA LA LECHE CON CARAMELD, LA CREMA PARA BATIR Y LA
CUCHARADITA DE CARAMELD LEQUIDD.

5. ESPOLYVOREA CON LA MEZCLA DE AZUCAR Y SAL MARINA



